
Produktübersicht
Stand: 2025

FEINKOST
SO INDIVIDUELL WIE HAUSGEMACHT

TÄGLICH FRISCH
VON HAND ZUBEREITET
DIREKT AUS PULSNITZ



SORGFÄLTIGE VERARBEITUNG
---Maschinen kommen dort zum Einsatz,   

wo sie unverzichtbar sind z.B. beim Rühren -----
von Mayonnaisen und Saucen.

Möchten Ihre Kunden das Ei im Salat
lieber in Scheiben, in Würfeln oder in 
Stiften? Den Salat herzhaft, scharf oder 
eher mild? Kein Problem! Wir fertigen 
Feinkostprodukte ganz nach Ihren 
Wünschen und liefern von der 200 g 
Kleinpackung bis zur 10 kg Groß-
packung rasch und zuverlässig überall 
nach Deutschland.

BESTE
ROHSTOFFE
TÄGLICH FRISCH AUS
NACHHALTIGER PRODUKTION

LIEBEVOLLE HANDARBEIT
---Gemüse wird manuell geputzt und erst nach 
gründlicher Qualitatskontrolle halbmaschinell 

zerkleinert so entstehen Produkte, die -----
hausgemachten sehr nahe kommen.

Immer mehr Menschen ändern ihre Lebens- und Ernährungs-
gewohnheiten, entscheiden sich heute ganz bewusst für eine 

gesundheitsgerechtere Ernährung. Unsere Produkte liegen 
dabei voll im Trend und können Ihren Umsatz in speziellen 

Segmenten entscheidend fördern.

Unsere laktosefreien Produkte sind ideal für alle, 
die bewusst auf Milchzucker verzichten – aber 
nicht auf Genuss. Feine Kost, wie sie sein soll: 
verträglich und einfach lecker.

LACTOSEFREI
VOLLER GESCHMACK.
NULL MILCHZUCKER.

Unsere cremigen Käsesalate und feinen Gemüse-
kompositionen beweisen: Es braucht weder Fleisch 
noch Fisch für echten Feinkostgenuss. Mit beliebten 
Klassikern und raffinierten Neuentwicklungen 
treffen wir den Puls der Zeit – und den Geschmack 
aller Kunden.

VEGETARISCH
BUNTE VIELFALT
OHNE KOMPROMISSE

Unsere vegane Produktlinie umfasst bereits feine, 
rein pflanzliche Spezialitäten – darunter unsere 
eigens hergestellte Mayonnaise und Remoulade. 
Auf Wunsch erweitern wir das Sortiment individuell 
nach Ihren Ansprüchen – mit dem richtigen 
Gespür für Geschmack und aktuelle Trends.

VEGAN
FEIN, LECKER, ZEITGEMÄß

Wer Lebensmittel herstellt, trägt 
Verantwortung – für Qualität, Genuss    
und die Region. Deshalb setzen wir bei 
unseren Produkten überwiegend auf Zutaten 
von regionalen Partnern, die wir kennen und 
denen wir vertrauen. So entsteht Feine Kost 
mit Herkunft, Charakter und gutem Gefühl.

DAS BESTE 
AUS UNSERER 
REGION
MEHR QUALITÄT 
ZU FAIREN PREISEN
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TRADITION
UND MODERNE

EINE QUALITAT, DIE SICH SEHEN LASSEN KANN
ERNÄHRUNGSTRENDS
IMMER IM BLICK  
MEHR UMSATZ DURCH INDIVIDUELLE PRODUKTE
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Edle süß-saure Heringsfilet-
happen in Dillcrème mit frischen 
Gurken und Zwiebeln

DILLHAPPEN
GOURMET

12 Tage

Edle süß-saure Heringsfilet-
happen in feiner Joghurt-Dill-
crème mit knackigen  Äpfeln, 
Sellerie und Zwiebeln verfeinert, 
mit rosa Beeren

FLENSBURGER
HERINGSTOPF

12 Tage

SALATE
MIT FISCH

Produktübersicht 20254

12 Tage

MATJESHÄCKERLE

Milde Matjeswürfel mit frischen 
Zwiebeln, Gurken, Äpfeln und 
Lyoner in leicher Joghurttunke

12 Tage

SHRIMPSCOCKTAIL

Frische Garnelen mit 
Champignons und Mandarinen 
in lieblicher Cocktailsauce

Restlaufzeit ab Eintreffen beim Kunden

Edle süß-saure Heringsfilet-
happen in lieblicher roter Salat-
crème mit knackigen Äpfeln, 
Zwiebeln und roter Beete

ROTER HERINGSSALAT

12 Tage

Matjeshappen mit frischen 
Zwiebeln, Äpfeln, Gurken und 
Lauchzwiebeln in Joghurtcrème

SYLTER MATJESSALAT

12 Tage

HONIG-SENF-SILD

Feine Heringshappen mit 
frischem Staudensellerie in 
einer süßen Honig-Senf-Sauce, 
mit Dill verfeinert

12 Tage

Edle Heringshappen mit frischen 
Tomaten, Gurken, Porree, roten 
Zwiebeln, Staudensellerie und 
Äpfeln in feiner Salatvinaigrette

PIRATENSALAT

12 Tage

 
WARNEMÜNDER HERINGSTOPF

Edle Heringsfilethappen und 
Garnelen mit frischen Gurken, 
Staudensellerie und Zwiebeln in 
feiner Joghurt-Dillcrème

12 Tage

GARNELEN IN 
APFEL-LAUCH-CREME

Garnelen mit frischem Porree und 
Äpfel, in einer Weißweincreme, 
mit leichter Knoblauchnote

10 Tage

SALATE
MIT FLEISCH

12 Tage

Gebratenes Schweinefleisch 
mit Zwiebel, in einem Tzatziki-
Dressing mit Knoblauch-Note

GYROSSALAT

12 Tage

GEFLÜGELFLEISCHSALAT 
MIT CURRY

Geflügelfleischwurst mit 
frischem Sellerie, Pfirsich und 
fruchtigen Mangos in Currytunke

12 Tage

WURSTSALAT MIT KÄSE

Brühwurst mit Emmentaler, 
Gewürzgurken, Zwiebeln 
und Paprika in würziger Salat-
vinaigrette

12 Tage

GEFLÜGELFLEISCHSALAT 
MIT KRÄUTERN

Geflügelfleischwurst mit Gewürz-
gurken und frischen Äpfeln in 
Salatcrème mit Kräutern 
verfeinert

12 Tage

 
MEERRETTICH-FLEISCHSALAT

Brühwurst mit Sellerie und 
geriebenem Meerrettich in 
Salatcrème, verfeinert mit 
Kräutern

Favorit

Brühwurst in lieblicher,   
würziger Salatcrème

FLEISCHSALAT OHNE GURKE

12 Tage

Brühwurst mit Gewürz- und 
Senfgurken in feiner Salatcrème

FEINSTER FLEISCHSALAT

12 Tage

12 Tage

PULLED CHICKEN

Zartes Hühnerfleisch mit frischer 
Paprika in Joghurtcrème, mit 
Minze verfeinert

12 Tage

GEFLÜGELSALAT „HAWAII”

Hühnerfleisch mit Mandarinen, 
Ananas, Champignon und 
Spargel in lieblicher Salatcrème

SALATE 
MIT GEMÜSE
UND EI

10 Tage

 
EIERSALAT „MANUFAKTUR”

Feines Ei mit zartem Sellerie  
in lieblicher Salatcremé – 
verfeinert mit aromatischem 
Schnittlauch

12 Tage

FARMERSALAT

Frische Karotten, Weißkohl, 
Sellerie und Porree in lieblichem 
Salatdressing

12 Tage

GURKENSALAT 
„HAUSFRAUENART”

Frische Gurken in feiner, 
würziger Dillvinaigrette

12 Tage

GRIECHISCHER
HIRTENSALAT

Hirtenkäse mit frischen Gurken, 
Paprika, Porree, Zwiebeln und 
Oliven in würziger Salatvinaigrette, 
mit Schnittlauch verfeinert

12 Tage

 
KÄSE-KNOBLAUCH-BOMBE

Goudawürfel mit Tomatenpaprika 
in würziger Knoblauchcrème

10 Tage

EI-AUFSTRICH

Fein abgeschmeckte Eier, 
kombiniert mit knackigen 
Lauchzwiebeln in einer    
würzigen Salatcreme

12 Tage

KÄSESALAT 
„SÄCHSISCHER ART”

Goudawürfel mit frischen 
Möhren, Zwiebeln, Mais   
und zartem Kochschinken  
in lieblicher Kräutercrème

12 Tage

Emmentaler mit frischen Äpfeln, 
Ananas und Mandarinen in lieb-
licher Salatcrème

 
KÄSE-OBST- SALAT

SCHICHTSALAT

Frischer Porree, Äpfel, Sellerie, 
gekochte Eier, Kochschinken und 
Gouda in leichtem Salatdressing

12 Tage

 
EVA’S SOMMERSALAT

Nudelsalat mit frischen Tomaten 
und Mini-Mozzarella

12 Tage

 
PORREE-APFEL-SALAT

Frischer Porree, Äpfel und 
Ananas in einer Salatcrème, 
verfeinert mit Sahne

12 Tage

 
MÖHREN-APFEL-SALAT

Frische Möhren und Äpfel in 
lieblicher Salatvinaigrette

12 Tage

BOHNENSALAT

Grüne Bohnen mit Zwiebeln   
in fein würzigem Aufguss

12 Tage

SÄCHSISCHER 
KARTOFFELSALAT

Kartoffelscheiben mit frischen 
Lauchzwiebeln in Kräuter-Salatcrème

12 Tage

GROßMUTTERS
KARTOFFELSALAT

Kartoffelscheiben mit Gurken, 
Zwiebeln und gekochten Eiern   
in würziger Salatcrème

12 Tage

Frischer Weißkohl und Karotten  
in lieblichem Salatdressing mit   
Dill verfeinert

 
KRAUTSALAT „COLE SLAW”

12 Tage

Frischer Weißkohl mit Paprika 
in würziger Salatvinaigrette

WEIßKRAUTSALAT

21 Tage

ROTKRAUTSALAT

Frisches Rotkraut in                
lieblichem Aufguss

21 Tage

 
NUDELSALAT MIT WURST

Gabelspaghetti mit Fleischwurst, 
Paprika, Erbsen, Mais und 
frischen Zwiebeln in Salatcrème

12 Tage

SAUCEN
MAYONNAISE 80%

Die gute 80er, auf Eigelbbasis, voll-
mundig und lieblich, passt auch 
sehr gut zu Pommes Frites usw.

28 Tage

REMOULADE

Mit 54% Speiseölanteil, Gurken, 
Zwiebeln und gekochten Eiern

28 Tage

CRÈMES/
FRISCHKÄSE-
ZUBEREITUNGEN

ITALIENCRÈME

Feine Tomatencrème mit Basili-
kum, auf Basis von Mayonnaise, 
Joghurt und Frischkäse

12 Tage

HIRTENCRÈME 
MIT OLIVEN

Aufstrich mit Hirtenkäse, 
Frischkäse und getrockneten 
Tomaten, verfeinert mit Joghurt 
und schwarzen Oliven

12 Tage

FRISCHKÄSEZUBEREITUNG 
„MEDITERRANO”

Frischkäsezubereitung mit 
getrockneten Tomaten, 
verfeinert mit Joghurt und 
Basilikum

12 Tage

FRISCHKÄSEZUBEREITUNG 
„KRÄUTER”

Frischkäsezubereitung, mit 
Schnittlauch und Petersilie 
verfeinert 

12 Tage

FRISCHKÄSEZUBEREITUNG 
„PFIFFERLING”

Frischkäsezubereitung mit 
aromatischen Pfifferlingen und 
frischen Lauchzwiebeln

12 Tage

Alle Abbildungen Serviervorschläge.
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FUR JEDEN
GESCHMACK

EINE LOSUNG
VIELFÄLTIG · FRISCH · LECKER

Beilagen und Salate

Dips und Saucen

Grill
Spezialitäten

Milchreis mit Kirschsauce oder Rote Grütze

FRISCH WIE DER ERSTE SCHNEE –
NUR VIEL LECKERER

Unsere saisonale Köstlichkeiten

WARUM DER SOMMER
NOCH BESSER SCHMECKT

Mayonnaise und Remoulade in der
praktischen 5kg- oder 10kg-Version
für echte Fans

MEHR MAYO, MEHR SPASS

SO GUT, DU BRAUCHST
FAST KEINEN SALAT DAZU

UNSER SORTIMENT IM
EINZELHANDEL IST SO VIELFÄLTIG,

SAFTIGES STEAK
SUCHT BEZAUBERNDE BEILAGE

dass selbst dein Einkaufswagen staunt

Gönnen Sie Ihrem Grillgut eine extra Portion Frische.

Mit unserem Dressing
wird jeder Bissen zum Genuss

SNACKTHEKE
RELOADED
Jetzt wird’s knusprig und kreativ.

�arum nur Butter
aufs Brötchen,

    wenn du Feinkost
          haben kannst.
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Feinkostmanufaktur frisch &  lecker GmbH
Nordstraße 7, 01896 Pulsnitz

www.diefeinkostmanufaktur.de

EG-Zulassungsnummer: DE-SN 20052 EG

T: 035955-75857-7 // F: 035955-75857-9
mail@diefeinkostmanufaktur.de 

VIELE  WEGE   ZUM
GUTEN GESCHMACK:

Mindestabnahmemengen
je nach Liefergebiet.

Bestellfristen und Lieferzeiten
werden individuell angepasst.

In sämtlichen Abpackungsgrößen erhältlich,
vom Dressing-Becher bis zum 10 kg Eimer.
Lieferung deutschlandweit möglich.

Ihr �u��rag wird ein �enus� –Ihr �u��rag wird ein �enus� –

  wir �reuen uns darauf   wir �reuen uns darauf 

FEINE KOST

IM WERKSVERKAUF

DIREKT IN  DER 

MANUFAKTUR PULSNITZ

DO 8-18 UHR, FR 8-19 UHR,

SA 8-14 UHR


